ENTRANTS PER COMPARTI

Pissarra de formatges de diferents curaci@O = =
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Carpaccio de vedella & pipes, orenga i encenall
Calamars a la romana :

a1, . o By
Rt B
t\ RRAL < pn

BT it

Twister de llagostins & salsa de romesco

Croquetes de carn d’ olla
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DegustaciO fideud & sipia, musclos i all i oli

% R A £
i b K o
o RO R el YA 5 5
hured M gy vy, tg S . d
ks e ot ""’!’i.*": "2y .
3 adPRET w B e o I

PRINCIPALS ( Escollir )
Bacalld glacejat ab all I oli de mel, samfaina I llagosti
(o)

Medallons de filet de porc & salsa Caf@ Paris i pastis de patata

POSTRES

Pas’cl's Massini
o

Amanida de fruites & sorbet de mango

CELLER RENDE MASDEU D.0. cONCA DE BARBERA
La Nimfa Blanc, Inquiet negre i Follet rosat
EscumOs de qualitat de llarga estada Brut Nature
Aigﬁes minerals
Caf@ & Torrons i Neules

PREU: 45 € » 4
I0% iva no inclbs
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CONSUMS DE LICORS I COMBINATS A PART
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ENTRANTS PER_EOMPA

Pissarra de pernili_;i;fg ric & pa“\;{ﬂgii}gi’ldre amb tomdquet
Carpaccio de vedella & parme;ﬁ;‘ pipes i orenga
Tartar de salmO & alvocat i s€sam
Favetes saltades & foie i pernil ib@ric
Assortit de croquetes

4 Twister de [lagostins & romesco
! * ¥ X

DegustaciO d’ arrOs negre & sipia, musclos i all i oli

PRINCIPALS ( Escollir ) |
LIu€ amb salsa verda & llagostins, muscloes i clo°losses, P
0 G

»
&

MelOs de vedella confitat i rostit & pastis de patata i bolets

i POSTRES
"{an|’5 de TiamisU & gelat de café

(o)
‘ ous de brownie & anglesa de t€

CELLER RENDE MASDEU D.0. CONCA DE BARBERA
La Nimfa Blanc, Inquiet negre i Follet rosat
EscumOs de qualitat de [larga estada Brut Nature
Aigﬁes minerals
Caf@ & torrons i Neules
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PREU: 50 € \
‘ 0% iva no inclOs
’ | CONSUMS DE LICORS I COMBINATS A PART
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MENU PETIT DEGUSTACIO )
ELS NOSTRES APERITIUS b
Cracker de foie i melmelada de taron)aﬁam.w a g:@\
Croqueta de carn d’ ’l% ; fﬁf =
Mossegada d’ escalivada & anxoves - Qe g0
“F_., IR

TRANTS FREDS en format degustaciO ( ESCo“lr prEv«amen’c )
Carpaccio de gambes & oli de panyqn,s ~

\{N Carpaccio de vedella & pipes, parmesd i orenga

ENTRANTS CALENTS en format degustacio (Escollir prewamenf)
Canalons de bolets & beixamel de tOfona

o <«
Canalons de rap i [lamantol & beixamel de tOfona i galeta

PRINCIPALS ( Escollir pr@viament )

Placa de xai a baixa temperatura & broqueta d’ hortalisses i salsa de vermu
e ..

Romesquet de rap, clolsses i [lagostins

POSTRES

Coulant de xocolata & gelat de vainilla

_EL.L@ RENDE MASDEU D.0. CONCA DE BARBERA
@kar Nimfa Blanc, Inquiet negre i Follet rosat
5. de qualitat de llarga estada Brut Nature
Aigﬁes minerals

Caf@ & torrons i Neules . 4
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PREV: 70,00 € B

0% iva no inclOs
CONSUMS DE LICORS I COMPBINATS
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CONDICIONS DE CONTRACT ACI0

La formalitzacio de la reserva en mitjangcant paga i senyal del 20 % del total del pressupost
El servei sera abonat en la totalitat el dia abans de la celebracid del servei si el pagament
es amb transferencia bancaria o al finalitzar-lo
si el pagament és amb targeta de credit o efectiu.

El numero de comensals es confirmara 24 hores abans del servei
i sera el minim a facturar.

Els serveis addicionals o despeses extres que es puguin atendre el dia de la celebracid
sabonaran al comptat
L’horari de tancament nocturn son la 1 de la nit
Es pot allargar I'estada al Restaurant amb un cost de 150 €/ hora extra fins les 3 de la
matinada
L’horari de tancament de la sala en servei de migdia son les 19:00 h de la tarda
Amplia aquest horari suposara un cost addicional

Serveis complementaris
- Altaveu i microfon 40 €
- Projector i pantalla 40 €

ASPETES IMPORTANTS

Les intolerancies i especificitats alimentaries s’han de notificar a la reserva del servei, el
restaurat no pot garantir la tragabilitat en el cas de no informar de les mateixes
Els preus i tarifes es poden veure atectades per increments de les tarifes al mercat si
aquestes superen en un 10% el seu cost habitual.
El Restaurant es reserva la possibilitat de fer algun canvi en les propostes per productes
similars en qualitat i tipologia si el mercat no ofereix les garanties minimes de qualitat i
preus habituals
L’acceptacio del pressupost implica ser coneixedor d’aquestes normes de compliment per
a tots els nostres clients
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