
Menú de les Ponsèties 
 

ENTRANTS PER COMPARTIR
 

Pissarra de formatges de diferents curació 
Carpaccio de vedella & pipes, orenga i encenalls de parmesà

Calamars a la romana
Twister de llagostins & salsa de romesco 

Croquetes de carn d’olla 
*** 

Degustació fideuà & sípia, musclos i all i oli 
 

PRINCIPALS ( Escollir ) 
Bacallà glacejat ab all I oli de mel, samfaina I llagostí

 O 
Medallons de filet de porc & salsa Café París i pastís de patata

 

POSTRES 
 

Pastís Massini  
O 

Amanida de fruites & sorbet de mango 
 

CELLER RENDÉ MASDÉU D.O. CONCA DE BARBERÀ 
La Nimfa Blanc, Inquiet negre i Follet rosat 

Escumós de qualitat de llarga estada Brut Nature 
Aigües minerals 

Café & Torrons i Neules 
 

PREU: 45 € 
10% iva no inclòs 

 
CONSUMS DE LICORS I COMBINATS A PART 

  
www.forevents.cat



Menú del Vesc
 

 

ENTRANTS PER COMPARTIR GOURMET 

Pissarra de pernil ibèric & pa de vidre amb tomàquet 
Carpaccio de vedella & parmesà, pipes i orenga 

Tàrtar de salmó & alvocat i sèsam 
Favetes saltades & foie i pernil ibèric 

Assortit de croquetes 
Twister de llagostins & romesco 

*** 
Degustació d’arròs negre & sípia, musclos i all i oli 

 

PRINCIPALS ( Escollir ) 
Lluç amb salsa verda & llagostins, musclos i cloïsses 

O 
Melòs de vedella confitat i rostit & pastís de patata i bolets 

 

POSTRES 
Pastís de Tiamisú & gelat de café

O 
Daus de brownie & anglesa de tè 

 

CELLER RENDÉ MASDÉU D.O. CONCA DE BARBERÀ 
La Nimfa Blanc, Inquiet negre i Follet rosat 

Escumós de qualitat de llarga estada Brut Nature 
Aigües minerals 

Café & torrons i Neules 
 

PREU: 50 € 
10% iva no inclòs 

CONSUMS DE LICORS I COMBINATS A PART 

www.forevents.cat



Menú del Boix Grèvol 
 

MENÚ PETIT DEGUSTACIÓ 
 

ELS NOSTRES APERITIUS 
Cràcker de foie i melmelada de taronja amarga 
                      Croqueta de carn d’olla 

Mossegada d’escalivada & anxoves 
 

ENTRANTS FREDS en format degustació ( Escollir prèviament ) 
 Carpaccio de gambes & oli de pinyons 

O 
Carpaccio de vedella & pipes, parmesà i orenga 

 

ENTRANTS CALENTS en format degustació (Escollir prèviament) 
Canalons de bolets & beixamel de tòfona 

O 
Canalons de rap i llamantol & beixamel de tòfona i galeta de parma 

 

PRINCIPALS ( Escollir prèviament ) 
Placa de xai a baixa temperatura & broqueta d’hortalisses i salsa de vermut 

O 
Romesquet de rap, cloïsses i llagostins

 

POSTRES 
Coulant de xocolata & gelat de vainilla 

 
CELLER RENDÉ MASDÉU D.O. CONCA DE BARBERÀ 

La Nimfa Blanc, Inquiet negre i Follet rosat 
Escumós de qualitat de llarga estada Brut Nature 

Aigües minerals 
Café & torrons i Neules 

 
PREU: 70,00 € 

10% iva no inclòs 
CONSUMS DE LICORS I COMBINATS A PART 

www.forevents.cat



Nadal
BON

CONDICIONS DE CONTRACTACIÓ 
 

La formalització de la reserva en mitjançant paga i senyal del 20 % del total del pressupost
El servei serà abonat en la totalitat el dia abans de la celebració del servei si el pagament

es amb transferència bancària o al finalitzar-lo 
si el pagament és amb targeta de crèdit o efectiu. 

 El número de comensals es confirmarà 24 hores abans del servei 
i serà el mínim a facturar. 

 Els serveis addicionals o despeses extres que es puguin atendre el dia de la celebració
s’abonaran al comptat 

 L’horari de tancament nocturn son la 1 de la nit
Es pot allargar l’estada al Restaurant amb un cost de 150 €/ hora extra fins les 3 de la

matinada 
L’horari de tancament de la sala en servei de migdia son les 19:00 h de la tarda 

Amplia aquest horari suposarà un cost addicional 
 

 Serveis complementaris
- Altaveu i micròfon 40 €
- Projector i pantalla 40 €

 
ASPETES IMPORTANTS 

 Les intoleràncies i especificitats alimentàries s’han de notificar a la reserva del servei, el
restaurat no pot garantir la traçabilitat en el cas de no informar de les mateixes 

 Els preus i tarifes es poden veure afectades per increments de les tarifes al mercat si
aquestes superen en un 10% el seu cost habitual. 

 El Restaurant es reserva la possibilitat de fer algun canvi en les propostes per productes
similars en qualitat i tipologia si el mercat no ofereix les garanties mínimes de qualitat i

preus habituals 
 L’acceptació del pressupost implica ser coneixedor d’aquestes normes de compliment per

a tots els nostres clients 
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